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TR Menu di Pesce —
s ANTIPASTO 5
Carpncmc di salmone marinato al profumo di ng/u-rhl con
finocchi e pepe rosa. 774

o '_."

Insalatina di mare con verdure croccanti.
Polpo e patate con pomodorini e olive taggiasche. /&

PRIMI PIATTI
* Gran pacchero di Gragnano con ragu di scorfano al coltello -
: e pregiato pistacchio di Bronte. |
Chicche di patate alla crema di scampi e tiocchi di burrata

salentina.

ks SECONDI PIATTI
Turbante dl branzino con mazzancolla e dressing lime:
Soffice flan di patate con San Marzano e bufala.

DESSERT
?ndoro scomposto con dolcissima crema chantilly al bacio
e scaglie di cioccolato '

;_‘i'_ o\ (1 bottiglia ogni 4 persone) .
3 .--."-t;.i.'MD"ICInE per la mezzanotte
Acgua-minerale naturale e |eggermen’re fnzzan’ra +#‘



