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O8 ANTIPASTO
% Deliziosa burratina salentina su tappeto di pomo,d’orml
canditi 77/

Culatello di Zibello con songino e pomodorini
Soffice flan di zucca e fonduta di Grana (i

PRIMI PIATT]
.  Croccante lasagnetta con sfilacci di chianina “CBT”
: Gran pacchero di Gragnano con guanciale, carciofi
romaneschi, mentuccia e pecorino

SECONDI PIATTI

-Tenero maialino imperiale dei Nebrodi, laccato al miele ed
~ erbe aromatiche e

Mitlefoglie di patate e broccolo romanesco ™
Cotechino e lenticchie di Castelluccio Ny

= DESSERT
scomposto con dolcissima crema chantilly al bacio

e scaglie di cioccolato

¢ _F_VIHD bianco e rosso selezione VRC ;-_.j.' -
9_541 bottiglia ogni 4 persone) A
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—— Bollicine per la mezzanotte .. S *._
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