MENU’

ANTIPASTI

* DEGUSTAZIONE DI SALUMI E FORMAGGI DEL LAZIO
* COCCETTO DI FAGIOLI BORLOTTI , SALVIA
E GAMBUCCIO DI SAN DANIELE
* MEDAGLIONI DI POLENTA CON FONDUTA
DI PARMIGGIANO REGGIANO E FUNGHI SALTATI
* COCCETTO DI MELANZANE ALLA PARMIGGIANA

PRIMI

* RAVIOLI RICOTTA E LIMONE
*TROFIE CARCIOFI E SPECK

SECONDO
* FILETTO DI MAIALE BRASATO ED ERBE AROMATICHE

CONTORNI
* PATATE ARROSTO E ZUCCHINE ALLA MENTA

DOLCI
»TORTINO AL CIOCCOLATO CON CUORE FONDENTE

1 BOTTIGLIA DI VINO OGNI 4 PERSONE
LENTICCHIE COTECHINO E DOLCI DELLA TRADIZIONE




